
 

RADIS APERITIF 
 
 

Ingrédients 
1 botte de radis frais. 
1 fromage frais (“ Petit Billy “ “ Boursin nature “ “ Carré Frais “ etc ) 
1 bocal de tartare de mer (“ Tartimer “ de Lanmodez ou autres marques) 
 

Préparation 
Laver, équeuter (entièrement) les radis. 
Couper chaque radis en 2 dans le sens de la longueur. 
 “ Tartiner “ la surface du 1/2 radis avec le fromage puis recouvrir avec le tartare de mer. 
Disposer joliment sur un plateau : C’est prêt !  

 
Remarque 
Si le radis est instable, il est possible de le couper légèrement pour que le dessous soit 
plane. 
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